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ALLA SCOPERTA DI UN MONDO IMMENSO!
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IL COMPLUTER (COMPONENTI)
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BENE...

LN COMPLUTER SENZA SOFTWARE SERVE A...
NIENTE!
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IL SOFTWARE E’ IL CARBLIRANTE DEL COMPLTER
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MA COSA E’ IL SOFTWARE 7
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A COSA POSSIAMO PARAGONARE
LUN PROGRAMMA PER COMPLTER 7

Radiatori
Rummo
al pesto
di rucola

INGREDIENTI

PREPARAZIONE

per 4 persone:

40 g di pormigiano

25 g di pinoli

150 g di rucola

100 ml di olio extravergine d'oliva
1 spicchio di aglio

sole

1.2 1 di acqua

400 g di radiatori Rummo

ACCESSORI CUISINE COMPANION

manuale ‘ loma ultroblade €

accessorio per mescolare @
~

Inserire nel recipiente, con la lama ultrablade, il parmigiano, i pinoli
@ tritore per 20 secondi con velocitd 12. Mettere do parte.

Lavare bene la rucola togliendo i gambetti e poi osciugerla. Inserire
le foglie di rucola nel recipiente dopo averle lovate e asciugate.
Tritare per 5 secondi con velocitd 7. Raccogliere il trito con la spatola
e frullare nuovamente per 5 secondi con velocita 7. Aggiungere il
composto di parmigiano e pinoli, I'olio, I'aglio, il sale e amalgomare
il tutto per 30 secondi con velocitd 5. Mettere da parte. Versare
I'acqua nel recipiente, con |'accessorio per mescolare, e portarla o
ebollizione per 8 minuti a 130°C con velocitd 2. Aggiustare di sale,
unire la pasta e cuocerla per il tempo indicato sulla confezione a
100°C con velocita 1.

Versare il sugo @ amalgomare per 1 minuto o 100°C con velocita 2,
servire coldo.

difficolta facile - tempo di preparazione 30 minuti

AyCuCoa.it

RICETTA DI CLCINA
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Join us now and share the soft-ware; you'll be____ free, ha-ckers,
Hoar-ders can get piles of mo - ney; that is true, ha-ckers,
When we have e - nough free soft-ware at our _ call, ha-ckers,

Join us now and share the soft-ware; you'll be____ free, ha-ckers,
oy ¢ - - =
r T T T T T
you'll be free. Join us now and share the soft - ware;
that is true. But they can - not help their neigh- - bors;
at our call, we'll kick out those dir - ty 1i - cen-ses
you'll be free. Join  us now and share the soft - ware;
‘04 . 1 . — | | '
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you'll be_____ free, ha - ckers, you'll be free.
that's not____ good, ha - ckers, that's not good.____
e - ver more, ha - ckers, e - ver more._
you'll be free, ha - ckers, you'll be free.

SPARTITO MUSICALE



SCAMBIARSI LINA RICETTA...

Immaginate un
mondo in cui sia
vietato scambiarsi
le ricette!



SCAMBIARSI LINA RICETTA...

Anzi un mondo
nel quale se lo si fa
si rischia di essere
chiamati pirati ed

imprigionati



SOFTWARE PROPRIETARIO

CON MOLTI PROGRAMMI PER COMPUTER
ACCADE PROPRIO QUESTO!

SOFTWARE CHE HA RESTRIZIONI IMPOSTE DAL PROPRIETARIO
TRAMITE MEZZ| TECNICI E LEGALI (LICENZA)



SOFTWARE LIBERO

LN GIORNO QUALCLNO DISSE CHE
QUESTO NON ERA GILUSTO /



Quelluomo e Richard Stallman




Secondo Richard Stallman

ERA GILUSTO CHE IL
SOFTWARE FOSSE
LIBERO E CHE CHI LO
CREAVA ED LISAVA POTESSE
FARLO NEL RISPETTO
DELLE ALTRE PERSONE
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Chi conosce il
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Software Libero?
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Liberta x 4

usare

O
@ studiare
O

modificare
@ condividere

SOFTWARE LIBERO PER DONNE E LIOMINI LIBERI



C C 2018

QUESTO E’

TUX




QUESTO LO
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Xenial Xerus ==
Lo scoiattolo ospitale
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E QUESTA LA NOSTRA SCRIVANIA
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CHE ORA ANDREMO AD UTILIZZARE...
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